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CAFE & RESTAURANT

WALD

CAFE

ANKOMMEN - EINKEHREN - VERWEILEN

LEBE-LTERE-LACHE

feierw Sie die Feste
wie sie fallew

landlicher Gastlichkeit & eiver Brise mehr!



Aber —
keiv Gevuss ist voritberaehend,
dewn der Bindruck den er hinterlasst,
ist bleibend!

Joham Wolfaang von Goethe

Liebe Gaste,

in diesem Sinne mochten wir Ihnen
auf den folgenden Seiten
verschiedene Gerichte und Kostlichkeiten vorstellen.

Je nach Geschmack und angepasst an Ihre individuelle Vorstellung
kénnen Sie LN Wlenii zusammenstellen.

Nehmen Sie sich einen Augenblick Zeit und informieren sie sich.
Gerne stehen wir Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.

Wir wunschen lhnen viel Freude und ein gelungenes Fest
in unserem Hause!

lhre Familie Fischer
und das Waldcafe- Team



Unser Ralhmen fir Thre Veranstaltung

(Hochzeiten, Geburtstage, Familienfeiern, Firmenveranstaltungen von 20 - 150 Pers.)

Wir beraten und betreuen Sie vor und wahrend Ihrer Veranstaltung.

Gerne helfen wir lhre individuellen Gedanken und Wuinsche, mit einem ansprechen-
den Menu oder Buffet (abhangig von der Personzahl), korrespondierenden Weinen
und der passenden Tischform, in Einklang zu bringen.

Veranstaltungspauschale

Im Rahmen unserer Leistungen erheben wir folgende Pauschale
far Ihre Veranstaltung:

> ab 20 Pers 25,00 €
» ab 30 Pers 50,00 €
» ab 40 Pers 90,00 €
> ab 50 Pers 130,00 €
> ab 80 Pers 190,00 €
» ab 100 Pers 340,00 €

Twuclusive Leistunaen

» Rechtzeitige Bereitstellung unserer Raumlichkeiten
Individuelle Bestuhlung und Tischordnung

Beratung fur Dekoration, Tischkartchen, Menukarten ect.
Eindecken der Tische, incl. Servietten, Kerzen

Erstellung von Menukarten

Platz fur die Tanzflache und/ oder Kuchenbuffet

Strom und Platzangebot fur die Musikkapelle

YV V.V V V V

Nachtzuschlag
ab 23.00 Uhr pro Mitarbeiter und je angefangene Stunde 40,00

Avgabe der Persovenzall

Bitte teilen Sie uns spatestens 24 Stunden vor Beginn der Veranstaltung die genaue
Personenzahl mit. Diese stellt auch die Abrechnungsgrundlage dar.



Unser Ralhmen fir Thre Veranstaltung

(Hochz

eiten, Geburtstage, Familienfeiern, Firmenveranstaltungen von 20 - 150 Pers.)
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Exclusive Leistungen

Getranke jeglicher Art
Snacks ect.
Musik

MITGEBRACHTES
Kuchengedeck
Hochzeitstorte
bei mitgebrachten Kuchen und Torten 2,50 €
(Zwischenlagerung lhrer Kuchen und Torten in gekihlten Raumen)

FUr mitgebrachten Kuchen tubernehmen wir keine Haftung und behalten uns vor,
Ruckstellproben zu nehmen.

Korkgeld fur mitgebrachte Weine jeltr. 17,50 €
MITTERNACHTSBRAUCHE:

mitgebrachte Kuchen vom Nachmittag 2,50 €

Klare Suppe ab 4,00 €

Gebundene Suppe ab 4,10 €

Gulaschsuppe

Chili Con Carne

Kasebrett (je nach Kasewahl) mit Trauben, Garnituren und hausgemachtem
Bauernbrot Berechnung nach Vorbestellung und Aufwand

Dekoration

Das Ausrichten eines stilvollen Festes geht mit viel Organisation und zeitlichem
Aufwand einher. Wir helfen Ihnen gerne dabei!
Blumen und Gestecke, Bander, Schleifen sind au3erhalb unserer saisonalen Stan-

dards exklusive Leistungen

Bezahling

Sie kénnen bei uns gerne bar oder per EC-Karte bezahlen oder Sie Uiberwei-
sen den Rechnungsbetrag auf unser Bankkonto.



Unser Ralhmen fir Thre Veranstaltung

(Hochzeiten, Geburtstage, Familienfeiern, Firmenveranstaltungen von 20 - 150 Pers.)

Kindererei
Kinderteller 2000

Nuggets & Pommes Frites 8,60
Schweineschnitzel & Pommes Frites 8,60
Fleischkas & Spatzle 8,60
Hahnchenbrust & Reis 8,60
Kinder essen im MenU mit
Baby - 2Jahre 2 -5 Jahre @ -10 Jahre ab 11 Jahre
Suppe Suppe Suppe Suppe
Salat Salat Salat Salat
Preis:0,00 € Preis:10,00 € Preis %2 Haupt- Preis Hauptgang
Dessert Dessert gang Dessert
Dessert
nach Aufwand | nach Aufwand nach Aufwand
nach Aufwand

Geschlossene Gesellschaft

Raummiete:
ohne Terrasse mit Terrasse
ab 15.00 Uhr = 1500,00 € ab 15.00 Uhr =1700,00 €
ab 18.00 Uhr = 1000,00 € ab 18.00 Uhr =1300,00 €

Bei warmen Temperaturen und geschlossener Gesellschaft bieten wir ein
Kuchenbuffet & Kaffeestation auf der Terrasse an.

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
Wir weisen darauf hin, dass es Im Laufe des Jahres zu Preisanpassungen kommen kann.
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Frihsticksangebote anlerhall unserer
gewohvten Offunngseeiten
sind var nach Absprache msglich

FRUHSTUCK NACH ART DES HAUSES

Schinken

Wurstaufschnitt - Glas Orangensaft

Kase - 1 Portion Kaffee oder Tee
Frihstlcksei

Butter

Honig, Marmelade

- hausgebackenes Bauernbrot 12,90 €

FRUHSTUCKS - BUFFET (ab 10 Pers.)

- Schinken roh und gekocht

- Wurstaufschnitt

- gemischte Kaseplatte und Frischkase

- gemischte Fischplatte (Raucherlachs und gerauchertes Forellenfilets)

- RUhreier

- gebratene Schinkenscheiben

- gebackene Fleischkas'ecken

- Musli

- Obstsalat

- Brezeln/ Brétchensortiment/ hausgebackenes Bauernbrot

- Butter / Marmelade / Honig

@
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Orangensaft
1Portion Kaffee oder Tee 17,40 €



: X\% “Er 5ffunet die Geschmacksknospen
(N fiir die wachfolgenden Speisen

P

Gerne servieren wir lhnen einen Aperitif Ihrer Wahl als stimmungsvollen Auftakt
lhrer Feier. Verklrzen Sie somit, in ungezwungener Atmosphare, die Ankunft ihrer
geladenen Gaste.

GenielRen Sie unseren herrlichen Ausblick Uber die Baar und die landliche Natur.
Bei entsprechenden Temperaturen steht Ihnen unsere Terrasse hierfur
gerne zur Verflugung.

o Glas Sekt Hausmarke mit Orangensaft

o Campari mit Orangensaft oder Soda

. Sherry medium oder trocken

o Hugo oder Aperol

. Cocktail nach Art des Hauses Preise nach Aufwand

siehe Getrankekarte

Eroffnen Sie Ihr Fest mit einigen kleinen Happen wahrend des Stehempfangs

kalt

e Laugenbrezel mit Butter
e (Canapés (belegte Schnitten mit Schinken, Kase, Lachs, ect.

(wir empfehlen 4 Stuck pro Person)
Je nach Ausfuhrung ab 6,70 pro Person

warim

e Gebackene Petit Fours (gefullte Blatterteigtaschen)

e Llachs

e Schinken

e Pilze

o Kase (wir empfehlen 4 Stlck pro Person)
Je nach Ausfihrung ab 7,10 pro Person

e Mini Quiche

e Flammkuchen



Und so kswnte
Thr Menii ansselnen

Klassisch

Tafelspitzbouillion
mit Krauterfladle
* % %
Bunter Salatteller
Salate der Saison an Hausdressing
* % %
Gemischter Braten von Rind und Schwein
mit herzhafter BratensolRe
dazu hausgemachte Spatzle, Pommes frites,
Kroketten und Gemusevariation
* % %
HeilRe Himbeeren mit
Vanilleeis und Sahne

37,90



Wodern

TomatencremesUpple

mit Gin, Rostbrotwurfel und Sahne
* %%

Bouquet von Blattsalaten

an Balsamico-Cremedressing

mit Streifen von gebratener Poulardenbrust
* %%

Schweinefilet rosa gebraten
glacierter Kalbsrahmbraten
dazu hausgemachte Spatzle, Pommes frites,

Kroketten und Gemusevariation
* % %

Frischer Obstsalat
mit Vanilleeis und Sahne

46,30

Exklusiv

Kresserahmsupple
mit gerosteten Pinienkernen
* % %
Blattsalate der Saison
an Sesamdressing
dazu Zanderknusperle aus dem Bierteig
* % %
Cassis-Prosecco-Sorbet
mit Zitronenmelisse
* % %
Lammrucken unter der Krauterkruste
Schweinefilet rosa gebraten
dazu hausgemachte Spatzle, Pommes frites,
Kroketten und Gemusevariation
* % %
Grand Manier Halbgefrorenes
mit Frachte-Potpourri und Sahne

50,90



S

Klare Suppeu
Kraftbrihe mit einer Einlage ... z:B. mit
0 Markkléf3chen,
0 Fladle,
0] GrielRklol3chen,
0 Maultaschle
0 Eierstich ab 4,00
&@lamvwl@mc Suppen
Kresserahmsuppe mit gerdsteten Pinienkernen

und Sahnehaube 4,40
* plus Einlage -hausgeraucherter Lachs 4,80

- Broccolicremesuppe mit zarten Brokkolirdschen,

gerdsteten Pinienkernen und Sahnehaubchen ab 4,40
*plus Einlage -hausgeraucherter Lachs ab 4,80
- Champignoncremesuppe mit Sahnehaubchen ab 4,40

- Tomatencremesuppe mit Gin und Rostbrotwurfeln ab 4,70

- Rote Beete Rahmsuppe
mit hausgemachten Meerrettichkl6Rchen 5,50

Suppen der Saison

- Kastaniencremesuppe
- Spargelcremesuppe
- Pfifferlingrahnmsuppe Aufwand/Absprache
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Die Vorspeise gilt als einfillrender Gavg
eiver anstilhirlichen Weniifoloe

Kalte Vorspeisen
Honigmelone mit rohem hausgerauchertem
Schinken und Toastbrot 7,20

Warme Vorspeisen
Zucchini Saltimbocca
mit Sauerrahmdipp und Toastbrot 7,40

aus Neptuns Reich

Gemischter Fischteller

Hausgeraucherter Lachs an DillsenfsoRe dazu
gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

am Salatbouquet mit Toastbrot 9,20

st dew N9

Saure Sorbets als Getrank werden haufig als Zwischengang bei einem

mehrgangigen Menu gereicht, da sie die Verdauung anregen und das

Sattigungsgefuhl verringern. Zudem dienen sie der Neutralisation zwi-
schen den Gangen. Als halbgefrorene Speise sind sie ein Dessert.

Cassis - Prosecco - Sorbet 5,20
Zitronen - Minz - Sorbet 5,20



\Va8%

als Vorspeise oder Zwischengerichte . . .

Wahlen Sie Ihr Dressing aus einer Vielzahl von Varianten:
z.B. Himbeerdressing, Balsamicodressing, Sesamdressing . . .

Gemischter Salatteller 4,80
Bouquet von Feldsalat | Speck und Rostbrotwurfel 6,90
Knackige Blattsalate | Dressing nach Wahl 4,70

Knackine Blattsalate und Dressivg vach Wavsch
kombiniert mit . ..

Poularde gebratene Poulardenbrust | Sherryrahmsol3e 8,60

Hahnchen  hausgemachte Knuspernuggets im

Kornflakesmantel |stfR-saurer SolRe 9,30
Hirsch Streifen von gebratenem Hirschricken |

gebackene Champignonkopfle 10,70
Garnele umrandet mit gebratenen Riesengarnelen 9,80
Spiel3 Garnelenspiel3 in Knoblauch-Olivendl gebraten 9,90
Forelle gerauchertem Forellenfilet |

Sahnemeerrettich | Toastbrot 9,60
Lachs hausgeraucherter Lachs | DillsenfsoRe | Toastbrot 9,60
Zweierlei mit gemischtem Fischteller :

Hausgeraucherter Lachs | Dillsenfsol3e |
gerauchertes Forellenfilet | Sahnemeerrettich |
Toastbrot 9,80
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Ofenfrisches ans der Rohre

Gemischter Braten Rind |Schwein,
BratensolBe | GemuUseplatte |Pommes Frites | Kroketten |
hausgemachte Spatzle H4 24,70

Gemischter Braten Rind | Kalb
BratensolBe | GemuUseplatte |Pommes Frites | Kroketten |
hausgemachte Spatzle H5 27,70

Glacierter Kalbsrahmbraten | saftiger Schweinebraten
feine Rahmsole | kraftige Brratensol3e| GemuUseplatte |Pommes Frites | Kroketten
| hausgemachte Spatzle als Beilagen H6 26,40

Kombination von Braten und Filets

Schweinefilet rosa gebraten | Kalbsrahmbraten
Champignonrahmsol3e | Rahmsol3e| GemuUseplatte | Pommes Frites
Kroketten | hausgemachte Spatzle H7 28,90

Filets Rind | Schwein rosa gebraten |

glacierter Kalbsrahmbraten

Sauce Bearnaise | Madeiraso3e | ChampignonrahmsoRe| Gemuseplatte | Pommes
Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle H8 37,40

Kombination von Bratew und Geflinel

Ofenfrischer Schweinebraten | zarte Putenbrust

Champignonrahmsol3e | BratensolRe | Gemuseplatte | Pommes Frites |

Kroketten | hausgemachte Spatzle H9 25,60

Glacierter Kalbsrahmbraten | zarte Putenbrust
RahmsolR3e | Bratensol3e | Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten |
hausgemachte Spatzle H10 27,60

Kombination von Bratew, Geflilgel wid Filet

Schweinefilets rosa gebraten | glacierter Kalbsrahmbraten | Putenbrust | drei-
erlei Sol3en | GemuUseplatte |Pommes Frites |
Kroketten | hausgemachte Spatzle H11 29,70
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Zarte Filets

Schweinefilet rosa gebraten |
Champignonrahmsol3e |
Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle
H12 27,10

Rinderfilet rosa gebraten |
Sauce Bearnaise |
Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle
H13 34,90

Filets Rind | Schwein rosa gebraten |
Sauce Bearnaise | Cognacrahmsol3e,
Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle
H14 35,10

Kombination von Filets und Geflitoel

Schweinefilets rosa gebraten | zartes Putenbriistie |
Champignonrahmsol3e | kraftige Bratensol3e
Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle

H15 27,40

Filets vom Rind | Schwein rosa gebraten | zartes Putenbriistle |
dreierlei Sol3en,
Gemuseplatte | Pommes Frites | Kroketten | hausgemachte Spatzle

H16 35,90

Geschvetzeltes aus der Terrive

Geschnetzelte Filetspitzen Rind | Schwein

Calvadosrahmsofl3e | Apfelsauté

Gemusevariation | Berner Rosti | hausgemachte Spatzle | Pommes Frites
H17 29,90

Zuricher Kalbsrahmgeschnetzeltes |

RahmsoRe,

Gemusevariation | Rostitaler | Pommes Frites | hausgemachte Spatzle
H18 27,40
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Die Kombi der Besonderlinge

Medaillons von Rinderfilets | Hirschriicken rosa gebraten

Sauce Bearnaise | Wacholderrahmsol3e |

Gemusevariation | Salzkartoffeln | hausgemachte Semmelknddel | Spatzle
(frische Rahmpfifferlinge je nach Saison), H19 42,60

Steak und Filets
Rickensteak vom Weiderind unter der Krauterkruste |
Schweinefilets rosa gebraten | MadeirasoRe | GemuUsevariation |

Kartoffelgratin | hausgemachte Spatzle | Kroketten H26 32,90
Edles vom Wild

Rehbraten aus der Keule | WacholderrahmsolR3e | Apfelrotkraut |
Preiselbeerbirne | Kroketten | hausgemachte Spatzle H20 32,10

Rehriicken rosa gebraten | WacholderrahmsoRe,
Preiselbeerbirne | Apfelrotkraut | Rosenkohl| hausgemachte Spatzle |
Semmelknodel | Mandelballchen H 21| Preis auf Anfrage

Hirschriicken rosa gebraten | Sauerkirsch- oder Wacholderrahmsol3e,
Preiselbeerbirne |Schinkenrosenkohl | Semmelknddel | hausgemachte Spatzle
H22 | Preis auf Anfrage

Felnes vom Lamm

Lammrucken unter Krauterkruste | Provencialischer Sol3e,
Speckbohnen | gefullte Kartoffeltaschen | Rostitaler |
hausgemachte Spatzle H 24 | Preis auf Anfrage

Kowmbination von Lamm und Filets

Lammriicken unter Krauterkruste | Schweinefilet rosa gebraten
Provencialischer SoBe | Champignonrahmsol3e,

GemuUsevariation | Rostitaler | Kartoffeltaschen mit Frischkase |

hausgemachte Spatzle H25 | Preis auf Anfrage



Desst'

Weil der Schopfer dem WMenschen
die Verpflichtung anferlegte zn essen, um zu leben,
aab er ihm den Appetit und belohwte thn durch dew
Genmnss

Brillat-Savarin

mit Elis

- Heil3e Himbeeren | Vanilleeis | Sahne 4,60
- Frische Erdbeeren | Vanilleeis | Sahne 5,00
- HeilBe Sauerkirschen | Vanilleeis | Sahne 4,60
- Frischer Obstsalat | Vanilleeis | Sahne 5,60
- WalnuBBeis | eingelegte Fruchte | Sahne 5,40
- Crépes gefullt | Waldbeeren | Vanilleeis | Sahne 6,50

- Heil3e Apfelringe | gebacken im Bierteig | Vanilleeis | Sahne 6,40

als Halvoefrorenes - “Parfait”
- Gran Manier Halbgefrorenes | eingelegten Orangen 7,10

- Schwarzwalder Halbgefrorenes | Waldfrichten 7,10

Wweltere Variantew

an Parfaits oder Desserts nach Geschmack und Absprache
Preis nach Absprache



